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VALLECHIARA
AC Q U E  M I N E R A L I

L’ACQUA SECONDO NATURA FONTE DEL LUPO
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www.termevallechiara.com - email: info@termevallechiara.com

Utilizza il lettore del codi-
ce QR del tuo smartphone 
per accedere al nostro sito

Impariamo a leggere e a riconoscere i dati e le informazioni che rendono 

ogni acqua unica e adatta a specifici consumi.

QUESTIONE DI ETICHETTA

L’etichetta è una vera e propria carta di 
identità: racchiusa in essa troviamo tut-
te le informazioni necessarie per capire le 
caratteristiche del prodotto e individuarne i 
possibili impieghi. Vogliamo quindi condurvi 
attraverso una lettura più approfondita delle 
numerose parti che la compongono.
1. Tabella delle analisi: l’acqua viene costan-
temente controllata dal laboratorio interno e 
da Enti preposti. La legge impone che in eti-
chetta vengano riportate le analisi effettuate 
da laboratori autorizzati dal Ministero della 
Salute e che i dati in etichetta vengano ag-
giornati ogni 5 anni. La data riportata, quin-
di, non indica l’ultima analisi effettuata.
2. Energia Pulita: da anni Terme Vallechiara 
utilizza energia Sorgenia provenienti da fonti 
rinnovabili per sottolineare la sua attenzione 
e riconoscenza verso la natura che le offre 
un bene così prezioso come l’acqua.
3. Logo e dati stabilimento: per legge, lo 
stabilimento dove si imbottiglia l’acqua mi-
nerale deve essere il più vicino alla fonte. 
Terme Vallechiara è immersa nel bosco, a 
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VALLECHIARA 
IN SICILIA

BIRRIFICIO SCARAMPOLA

VALLECHIARA ALL’ESTERO

TERME VALLECHIARA S.p.A. ALTARE (SAVONA)
Titolare D.M.S. n. 3268 - 172 del 30-12-1999

D.G.R. Regione Liguria n. 941 - del 03-05-2000

Conservare lontano da fonti di calore e di luce,
in luogo fresco e asciutto.

“DA CONSUMARE PREFERIBILMENTE ENTRO” e
“LOTTO DI PRODUZIONE”: vedi tappo o etichetta

Dalle Alpi Marittime
la Purezza e la Leggerezza

PROPRIETÀ FAFF VOREVOLI ALLALL SALUTE

L’acqua oligominerale “VALLECHIARA”VV
può avere effff ettiff diuretici e faff vorire
l'eliminazione urinaria dell'acido urico.
Indicata per le diete povere di sodio.

L’allattamento al seno è da preferire, nei 
casi ove ciò non sia possibile, questa
acqua minerale può essere utilizzata
per la prepae razione degli
alimenti dei lattanti.
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Analisi chimica e chimico-fisica
Università di Torino, 26 giugno 2009
Responsabile analisi: Prof. C. Baiocchi

Temperatura al prelievo
Residuo fisso 180°C
Ossigeno disciolto
Durezza totale

10,0
28,4
6,2
1,2

°C
mg/l
mg/l

°F
Determinazioni chimico fisiche

Conduc. elettr. specif. a 20°C
pH a 20°C
Anidride carbonica libera

44,0
6,2
4,5 

μS/cm

mg/l

Sostanze disciolte in un litro d’acqua

Sodio
Potassio
Magnesio
Calcio
Alluminio
Fluoruri
Cloruri
Solfati
Silice

Na+

K+

Mg2+

Ca2+

Al
F-

Cl-

SO4
2-

SiO2

3,1
0,3
1,7
2,1
0,03
0,04
4,5
3,3
4,1

mg/l
mg/l
mg/l
mg/l
mg/l
mg/l
mg/l
mg/l
mg/l

28,4

TERME VALLECHIARA UTILIZZA:

TERME VALLECHIARA S.p.A. ALTARE (SAVONA)
Titolare D.M.S. n. 3268 - 172 del 30-12-1999

D.G.R. Regione Liguria n. 941 - del 03-05-2000

Conservare lontano da fonti di calore e di luce,
in luogo fresco e asciutto.

“DA CONSUMARE PREFERIBILMENTE ENTRO” e
“LOTTO DI PRODUZIONE”: vedi tappo o etichetta

Dalle Alpi Marittime
la Purezza e la Leggerezza 

PROPRIETÀ FAVOREVOLI ALLA SALUTE

L’acqua oligominerale “VALLECHIARA” 
può avere effetti diuretici e favorire 
l'eliminazione urinaria dell'acido urico. 
Indicata per le diete povere di sodio.

L’allattamento al seno è da preferire, nei 
casi ove ciò non sia possibile, questa 
acqua minerale può essere utilizzata 
per la preparazione degli
alimenti dei lattanti.

ac
qu

a 
m

ic
ro

bi
ol

og
ic

am
en

te
 p

ur
a1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

poche centinaia di metri dalle sorgenti e 
questo, unito a un sistema altamente auto-
matizzato e monitorato, rende impossibile 
qualunque tipo di contaminazione da parte 
di agenti esterni. La denominazione “acqua 
minerale naturale” viene attribuita solo alle 
acque provenienti da falde acquifere pro-
fonde e che emergono spontaneamente o 
tramite perforazione dalle rocce. Solo que-
ste acque hanno caratteristiche igieniche 
specifiche, poiché sgorgano batteriologi-
camente pure e possono avere proprietà 
favorevoli alla salute
4. Conservazione: è molto importante se-
guire le indicazioni per la conservazione del 
prodotto, che varia in base al tipo di conte-
nitore. Pur utilizzando materiali sicuri e ido-
nei all’utilizzo alimentare, le modalità di con-
servazione contribuiscono in buona parte al 
mantenimento dell’integrità del prodotto.
5. Lotto e TMC: il lotto permette di iden-
tificare una partita omogenea di prodotto, 
fabbricato in un determinato arco tempora-
le. Il TMC (termine minimo di conservazio-

ne) indica la data entro la quale il prodotto 
deve essere preferibilmente consumato. 
6. PET riciclabile: il rispetto per la natura si 
traduce anche nella scelta di materiali riu-
tilizzabili come il vetro e riciclabili come il 
PET.
7. Riconoscimenti: grazie al bassissimo 
residuo fisso e al ridotto tenore di sodio e 
nitrati, il Ministero della Salute ha dichiarato 
l’acqua minerale Fonte Vallechiara indicata 
per la ricostituzione degli alimenti per lat-
tanti e per chi segue una dieta povera di 
sodio.
8. Made in Italy: l’acqua minerale è un pro-
dotto di eccellenza che dalle Alpi Liguri por-
ta il Made in Italy in tutto il mondo.
9. Sito internet: on line troverete tutte le in-
formazioni su storia, azienda, novità e pro-
dotti Vallechiara.
10. Microbiologicamente pura: le rocce da 
cui sgorga spontaneamente l’acqua mine-
rale Vallechiara sono dei filtri naturali che 
impediscono ogni tipo di contaminazione 

da batteri e microrganismi.
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UNIONE INDUSTRIALI

VALLECHIARA
AC Q U E  M I N E R A L I

Il presidente di Terme Vallechiara 

Sergio Parato è stato rieletto per 

altri due anni come presidente della 

Sezione Alimentare dell’Unione In-

dustriali della Provincia di Savona. 

Con questo mandato vuole portare 

A due anni dall’inizio di questa partnership l’acqua di Altare 

è sempre più apprezzata nel circuito della distribuzione siciliana 

LA SICILIA SCEGLIE  FONTE VALLECHIARA

Terme Vallechiara è situata nel 

cuore delle Alpi Liguri dove l’acqua 

è costante protagonista del territorio 

che la circonda. In altre zone d’Italia, 

però, come in Sicilia, l’acqua è una 

risorsa preziosa perché scarsa o 

perché, anche dove abbonda, la sua 

cattiva gestione va a scapito dell’uten-

te finale. Può succedere infatti che dal 

rubinetto esca acqua con valori elevati 

di calcio e cariche batteriologiche, e 

l’utente sia quindi obbligato ad acqui-

stare acqua in bottiglia.

Questo settore di mercato viene 

però vissuto come una commodity, 

ovvero un’offerta indistinta di prodotti 

aventi analoghe qualità. Terme Valle-

chiara sta lavorando quindi per comu-

nicare efficacemente ai suoi clienti le 

caratteristiche che la distinguono dalle 

altre acque e il suo nascere nel cuore 

delle Alpi Liguri è il primo elemento a 

garanzia di leggerezza e purezza.

Come detto più volte, l’acqua non è tut-

ta uguale e occorre sapere riconoscere 

le caratteristiche di ognuna per sce-

gliere il prodotto più adatto alle nostre 

esigenze. 

Queste sono le premesse che in que-

sti primi due anni di distribuzione 

in Sicilia hanno portato Fonte Val-

lechiara ad affermarsi nel settore 

della ristorazione di alto livello, ini-

ziando con Palermo, Trapani, Siracusa, 

Agrigento e Caltanisetta per passare a 

Messina, Catania e Ragusa.

Nonostante le grandi aziende nazionali 

e multinazionali siano molto interessa-

te al mercato Siciliano per le peculiari-

tà prima spiegate, Fonte Vallechiara 

è consapevole di poter competere 

grazie all’altissima qualità della sua 

acqua che la classifica tra le migliori in 

Italia e nel mondo.
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Nella foto, l’agente generale di Sicilia e 
Calabria Lupo Saverio Aghetti.

DESIGN E NATURA
In basso, la bottiglia studiata da fonte Val-
lechiara per la ristorazione nella versione 
Deluxe da 750ml. La linea elegante e origi-
nale arriccchisce il servizio dei migliori locali 
italiani e internazionali.

avanti gli obiettivi fissati con la prima 

nomina, ovvero promuovere l’inte-

razione tra le aziende associate, in-

centivare l’acquisto dei prodotti lo-

cali e la loro esportazione, instaurare 

un ciclo produttivo ecosostenibile.

Il presidente di Terme Vallechiara 

Sergio Parato è stato rieletto per 
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nale arriccchisce il servizio dei migliori locali 
italiani e internazionali.

avanti gli obiettivi fissa

nomina, ovvero prom



La produzione Scarampola si arricchi-

sce di una nuova birra, ancora un volta 

frutto dell’incontro di profumi e aromi 

delle langhe tra Liguria e Piemonte.

Tutto iniziò il giorno dell’Immacolata 

dello scorso anno quando una piccola 

parte della produzione del monastero 

venne versata in una botte dove ave-

va fermentato il nobile Barolo. Dopo 

dieci mesi di paziente attesa nasce 

LA BARRIQUE D’ABBAZIA
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Una preziosa novità dopo un anno di attesa

AmberHaze, una birra ambrata per le 

occasioni speciali, che racchiude l’in-

contro tra il luppolo e il vino sotto le 

volte dell’Abbazia. 

In formato da 500ml e disponibilità li-

mitata, AmberHaze sarà un gradito 

omaggio per chi ama assaporare nuovi 

gusti senza abbandonare la tradizione.

SCARAMPOLA N°8
Birra bianca tradizio-
nalmente speziata con 
coriandolo e arancio, 
impreziosita con l’ag-
giunta del raro Chinot-
to di Savona (Presidio 
Slow Food), dai profumi 

freschi e delicati.

NIVURA
Ale ad alta fermentazio-
ne, non pastorizzata, 
prodotta con una per-
centuale di “Castagne 
essiccate nei tecci di 
Calizzano e Murialdo” 
(Presidio Slow Food).

IPA
L’aromatizzazione con 
il pompelmo e l’utilizzo 
dei luppoli selezionati 
caratterizzano con un 
amaro agrumato e in-
tenso questa versione 
tutta italiana di un clas-

sico stile.

BIRRA DEL LUPO
Questa birra bionda, 
fresca e molto beveri-
na, aromatizzata con il 
luppolo Nelson Sauvin 
della Nuova Zelanda 
prende il nome da una 
delle Fonti di Terme Val-

lechiara.

CHAMPALE
Birra ambrata dall’aro-
ma maltato e fruttato, 
prodotta con acqua 
Terme Vallechiara, rifer-
mentata in bottiglia con 
lieviti selezionati per 
champagne e affinata 
per 3 mesi sotto le anti-
che volte dell’Abbazia.

DONNA PETRONILLA
Birra strutturata che 
omaggia il nostro ter-
ritorio miscelando l’ac-
qua di Terme Vallechiara 
con malti e cereali locali, 
come il grano Saraceno 
dell’alta Val Tanaro, e 
il luppolo coltivato nei 

terreni dell’abbazia.

ST.AME’
Un fortunato sodalizio 
del nostro territorio: ac-
qua Terme Vallechiara, 
“castagne essiccate 
nei tecci di Calizzano 
e Murialdo” (Presidio 
Slow Food) e miele di 
castagno prodotto nelle 

valli del Bormida.

LINEA SCARAMPOLA LINEA ABBAZIA

UN VIRTUOSO SODALIZIO DEL TERRITORIO
Il birrificio Scarampola collabora dal 2009 con Terme Vallechiara, un connubio volto al potenziamento di due aziende locali che vogliono 
porsi come esempio positivo per la valorizzazione delle eccellenze del territorio. Tutte le birre Scarampola sono realizzate con acqua micro-
biologicamente pura che sgorga dalle Alpi marittime e rappresentano per il consumatore l’opportunità di scegliere un prodotto realizzato con 
materie prime di altissima qualità e accuratamente selezionate. Molti ingredienti, infatti, sono Presidi Slow Food della provincia di Savona e 
aromatizzano in modo unico e inconfondibile ogni tipologia di birra.
Birrificio Scarampola, località Monastero 9 - 17017 Millesimo (SV) - www.birrificioscarampola.it

La bottiglia da 0,50 L di AmberHaze viene confezio-
nata in questa elegante scatola  nera e può essere 

un’originale idea regalo.

LA CULTURA SCEGLIE VALLECHIARA
Anche quest’anno il connubio tra letteratura e ac-

qua minerale ha visto la partecipazione di Fonte Val-

lechiara come sponsor tecnico della manifestazione 

cuneese “Scrittorincittà” che richiama ogni anno nu-

merosi scrittori per scambiare esperienze e opinioni 

con i partecipanti su temi culturali e di attualità.

Foto di Paolo Viglione
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I confini di Fonte Vallechiara si continua-

no a estendere. Dopo Dubai, Emirati 

Arabi, Singapore e Cina, la presenza 

nel mercato estero si sta espan-

dendo verso Indonesia, India, Honk 

Hong, Isole del Pacifico, America e 

Lettonia.

Le conferme ottenute dai partner ac-

quisiti e l’interesse dimostrato da nuo-

vi importanti distributori riconfermano 

l’acqua minerale di Altare come uno dei 

migliori prodotti del settore a livello in-

ternazionale e un’ottima rappresentan-

te del made in Italy. 

Da gennaio Fonte Vallechiara verrà  

quindi distribuita in Indonesia dalla 

società PT Soejasch che ha sede 

a Bali ed è specializzata nella fornitu-

ra di alberghi e resort di altissimo livello 

nell’isola che attrae turismo da tutto il 

mondo.

In Lettonia, grazie alla partnership con 

il distributore Skorpions di Riga, Fonte 

Vallechiara sarà presente nella catena 

Sky Supermarket, negozi specializ-

zati in prodotti europei di altissimo 

livello,  nella catena Cup&Cino, caf-

fetterie che offrono il meglio delle sele-

zioni di miscele aromatiche e nei miglio-

ri ristoranti di Riga

Inoltre, tramite la società di Sin-

gapore Byfar PTE, si sta formu-

lando un accordo per la distribu-

zione nelle Isole del Pacifico.

Ancora una volta Fonte Vallechiara sa 

porsi in maniera vincente nei con-

fronti con la concorrenza e dimostra 

una sapiente abilità nel sapersi ade-

guare in base alle necessità dei singoli 

mercati.

NUOVA SEDE PER IL DISTRIBUTORE ITALICA
Fonte Vallechiara è distribuita nei migliori 

hotel e ristoranti di Dubai grazie all’ac-

cordo con il distributore Italica General 

Trading. 

A lato, le immagini della nuova sede ap-

pena inaugurata. 

VALLECHIARA
AC Q U E  M I N E R A L I

Prosegue la conquista di nuovi mercati e la conferma di partnership acquisite

A destra e nel dettaglio in basso, un esem-
pio di posizionamento di Fonte Vallechiara 

sugli scaffali di Sky Supermarket a Riga.
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DR.CAFE COFFEE
In virtù della partnership commerciale con il di-
stributore arabo YR-Global, Fonte Vallechiara 
è presente in oltre 200 caffetterie tra cui quelle 
della catena Dr.Cafe Coffee. Questi coffee shop 
sono leader di settore nel mercato saudita per-
ché hanno come tratto distintivo la selezione dei 
prodotti più pregiati da offrire con il migliore servi-
zio ai propri clienti. 


